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Pacifico Drinks
Classic
Margaritas
17.-
Unsere Margaritas werden 
zubereitet nach der Original­
rezeptur von «Hussong’s» 
in Ensenada, der wohl 
berühmtesten Bar Mexicos.

Pacifico
klassisch mit Salzrand
oder on the rocks

Fruit 
Margaritas
17.-
Strawberry
Coconut 
Peach
Mango
Raspberry

Classic
Daiquiris
17.-
Classic 
Weisser Rum, Zitronensaft, 
Zuckersirup

Fruit 
Daiquiris
17.-
Strawberry
Coconut 
Peach
Mango 
Raspberry

Pacifico Specials

Pacifico Classics

Barbados 
Sunrise
17.-
Coruba Rum, Orangensaft,
Maracujasirup, Limettensaft, 
Grenadinesirup, Malibu

El 
Cubano
17.-
Vodka, Orangensaft, Maracujasirup, 
Zitronensaft, Grenadinesirup, Limetten, 
Rohrzucker

Jump up  
anD kiss me
17.-
Bourbon, Southern Comfort, 
Tequila, Zitronensaft, Limejuice,  
Apricot Brandy, Passionsfruchtsaft

Mojito
17.-
Weisser Rum, Limejuice, Rohzucker,  
Soda, Minze, Limetten

Caipirinha
17.-
Cachaça, Limejuice, 
Rohrzucker, Limetten

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

MAI TAI
18.-
Drei verschiedene Rum 
(Coruba Rum, weisser Rum, 
Meyers Rum), Apricot Brandy, 
Limettensaft, Zuckersirup, 
Mandelsirup

Hausdrink

Classic
Strawberry
raspberry

Peach
Mango
Coconut

Margarita 
Pitcher
49.90
Southern California’s most popular way to avoid waiting for the 

next drink.An entire liter of pure pleasure. Don’t hesitate!



12/2023

Champagner 19.-
Cüpli (18.–)
Moët & Chandon

Kir Royal
Champagner, Crème de Cassis

Bellini
Champagner, Pfirsichmark, White Peach

Vermouth 17.-
Vodkatini
Vodka, Dry Martini, Olive

Dry or Dirty Martini
Gin, Dry Martini, Olive

Negroni
Campari, Vermouth, Gin

Manhattan
Whisky, Vermouth, Angostura Bitters

Before Dinner 14.-
Aperol Sprizz
Prosecco, Aperol, Soda

Campari Sprizz
Prosecco, Campari, Soda

Hugo
Prosecco, Holundersirup, 
Soda, Minze, Limette

Lillet Blanc
Lillet Blanc, Holundersirup, Soda, Gurke

Pimm’s No.1
Pimm’s, Ginger Ale, Orange, Gurke

Before Dinner 17.-
Gimlet Vodka
Vodka, Limejuice, Limette

Gimlet Gin
Gin, Limejuice, Limette

Bloody Mary
Vodka, Tomatensaft, Zitrone

Cachaça 17.-
Caipirinha
Cachaça, Rohrzucker, Limetten

Caipirinha Frucht
Flavours: 
Mango, Erdbeer, Himbeere,  
Passionsfrucht

Vodka 17.-
Sex on the Beach                
Vodka, White Peach,  
Cranberry- und Orangensaft

Caipiroska
Vodka, Rohrzucker, Limetten

Cosmopolitan
Vodka, Cointreau, Cranberrysaft, Limette

Moscow Mule
Vodka, Ginger Beer

Rum 17.-
Pina Colada
Rum, Cocosmilch, Ananassaft

Bahama Mama (17.50)
Coruba Rum, weisser Rum, Meyers 
Rum, Malibu, Ananas- Orangen- und 
Zitronensaft, Grenadinesirup

Rum Old Fashioned (18.–)
Diplomatico, Angostura Bitter, Soda

After Dinner 17.-
White* or Black Russian                
Vodka, Kahlua, *Rahm

Bailey’s Colada                
Bailey’s, Cocosmilch, Ananassaft

Caipiretto
Amaretto, Limejuice,  
Limetten, Erdbeerpüree

Lady Killer
Gin, Cointreau, Apricot Brandy, Ananas- 
und Passionsfruchtsaft

Espresso Martini (18.–)
Grey Goose, Kaluha, Kaffee, Zuckersirup

Long Island Ice Tea (18.–)
Vodka, Gin, Rum, Tequila, Triple Sec,
Zitronensaft, Zuckersirup, Cola

Sours & Fizzes 17.-
Vodka Sour 
Whisky Sour
Amaretto Sour
Aperol Sour
Vodka Fizz  
Gin Fizz

Ohne Alkohol 14.-
Virgin Colada
Cocosmilch, Ananassaft

Red Banana
Banane, Erdbeermark, Orangensaft, 
Pfirsichsirup

Ipanema
Ginger Ale, Limejuice, Rohrzucker, 
Limetten

5 Früchte Cocktail
Orangen-, Passions- und Ananassaft, 
Limejuice,  Erdbeermark

Virgin Mojito
Limejuice, Zuckersirup, Ginger Ale,  
Minze, Limetten

Limonade Homemade 10.-
Flavours: 
Mango, Himbeer, Passionsfrucht

Shots 9.-
B-52
Kahlua, Bailey’s, Cointreau

Blue Lagoon
Vodka, Blue Curacao, Limejuice, 
Pfirsichsirup

Red Diamond
Roter Vodka, Cranberrysaft, Limejuice

Vodka Lime
Vodka, Limejuice

Cocktails

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Haus-Shot
6.-

BEER
8.-
Bügelbräu 
Pacifico 
Corona 
Heineken 
Erdinger 
(Weissbier)
Negra Modela (dunkles Bier)
Eichhof alkoholfrei (6.-)
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Ensaladas

Pacifico’s 
Basket Starters 

Chips y Salsa Picante *....................
..	 13.90

Eine grosse Schale hausgemachte Maistortillachips 

mit Pacifico’s Salsa Picante.

Chips & Dips *...................
.................	

18.60

Hausgemachte Maistortillachips  

mit Pacifico’s Salsa Picante, Kräuter-Sauerrahm, 

Erdnuss-Sauce, Cheddar-Cheese-Dip und Guacamole.

Nachos  *...................
.........	 18.– / 22.–

Mit Käse überbackene Maistortillachips, 

pikant gewürzt mit Jalapeños, 

serviert mit Guacamole, Sauerrahm und Pico de Gallo.

Erhältlich als kleine oder grosse Portion.

Quesadillas 5 Stück *...................
......	 16.–

Mit Käse gefüllte Weizentortilla vom Grill,  

serviert mit hausgemachter Guacamole und Sauerrahm.

Kleiner Caesar’s Salad *...................
.	 15.50

Knackiger Romana-Salat mit Parmesan-Dressing

und Knoblauch-Baguette, serviert mit frischem 

Parmesan.

Kleiner gemischter Salat *................	
14.–

Serviert mit hausgemachtem French-Dressing.

Appetizers & Tongue Teasers

Caesar’s Salad *..................................	 20.80
Original Caesar’s Salad: 
Knackiger Romana-Salat mit Parmesan-Dressing, 
Cherry-Tomaten und Knoblauch-Baguette, 
serviert mit frischem Parmesan.

Caesar’s Chicken Salad......................	 29.–
Original Caesar’s Chicken Salad: 
Gebratene Pouletbruststreifen mit Speck,
knackiger Romana-Salat mit Parmesan-Dressing
Cherry-Tomaten und Knoblauch-Baguette,
serviert mit frischem Parmesan.

Mexico City Street Salad...................	 29.–
Marinierte Pouletbrust vom Grill, serviert auf 
gemischtem Salat mit unserem French-Dressing, 
Knoblauch-Baguette, gebratenen Zucchini und 
Champignons.

Ensalada Pacifico................................	 31.–
Grillierte Rind-, Poulet- und Gemüsestreifen,
auf gemischten Blattsalaten der Saison mit unserem 
French-Dressing. Dazu reichen wir zwei Quesadillas  
(mit Käse gefüllte Weizentortillas vom Grill).

Ensalada con Gambas y Aguacate...	 31.–
Grosser gemischter Salat mit French-Dressing serviert.
Angerichtet mit Avocadofächer und grillierte Black Tiger 
Crevetten. Dazu reichen wir Knoblauch-Baguette.

 

Sticky Fingers.....................................	 23.–
Mit Cornflakes panierte Streifen von der Pouletbrust, 
serviert mit süss-scharfer Honigsauce.

Taquitos...............................................	 20.50
Weizentortilla-Röllchen gefüllt mit fein gewürzten 
Pouletbruststreifen, serviert mit Cheddar-Cheese-Dip.

Vorspeisenplatte(ab 2 Personen)
Eine reichhaltige Auswahl unserer Vorspeisen speziell für Sie zusammengestellt und 

mit verschiedenen Saucen serviert.
Preis pro Person

29.50

* Vegetarische Gerichte      Pikante Gerichte
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden. 

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. – Bitte haben Sie Verständnis, dass wir bei Gruppen ab 8 Personen nicht separat einkassieren können. 
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* Vegetarische Gerichte      Pikante Gerichte
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden. 

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. – Bitte haben Sie Verständnis, dass wir bei Gruppen ab 8 Personen nicht separat einkassieren können. 

Fajita ist ein ursprünglich texanisches Nationalgericht. 
Das Wort «Fajita» entstammt aus den spanischen 
«Falditas» (=Röckchen) und bezeichnet hier ein Rezept 
der Chicano Cowboys aus dem 19. Jahrhundert! Fajitas 
werden in der heissen Gusspfanne serviert. Dazu 
reichen wir Pico de Gallo, Guacamole, Sauerrahm, 
Blattsalat, geriebenen Käse, Kidneybohnen und 
Weizentortillas. Die Fajitas werden von Ihnen selbst 

gefüllt und zu einem «Röckchen» gerollt. 
Buen Provecho!

Choose your Favourite

Chicken only
Chicken & Beef

Chicken & ShrimpS 
Chicken & Banana & Coconut

Beef only
Beef & Pineapple
Beef & ShrimpS
ShrimpS ONLY  

Tofu & VEGETABLES *
Preis pro Person

39.90

King
- of–-

Fajitas
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Steaks & Shrimps
Spare Ribs 500g..................................	 44.50

Spare Ribs «Honey Glaze»,
mit Hickory-Holz in unserem Spezialofen geräuchert,
serviert mit Hauspommes und Cole Slaw.

Grillierte Riesencrevetten  ........	 43.50
Marinierte Riesencrevetten vom Grill,
serviert mit Zitrone, Pilaw Reis und Schmorgemüse.

Rindsfilet Steak 180g.........................	 55.–
Irisches Rindsfilet Steak vom Grill,
mit Salat und Beilage nach Wahl,
dazu Kräuterbutter.

Surf & Turf 180g.................................	 59.50
Irisches Rindsfilet mit Riesencrevetten vom Grill,
mit Grillgemüse und Beilage nach Wahl, 
dazu Kräuterbutter.

BEILAGE NACH WAHL:
• Knusprige Hauspommes
• �Backed Potato mit  

Kräuter-Sauerrahm
• Blattsalat
• Schmorgemüse
• Pilaw Reis

Beef Burger 200g..................
..............	

37.–

Hausgemachter Prime Beef Burger,

im Sesambrötchen serviert, 

dazu Cole Slaw, Ketchup und Mayonnaise.

Crispy Chicken Burger 200g.............	 36.–

Mit Cornflakes panierte Streifen von der Pouletbrust 

im Sesambrötchen serviert, 

dazu Cole Slaw und Cocktail-Sauce.

Cheese Burger 200g..................
..........	 38.50

Hausgemachter Prime Beef Burger mit Käse gratiniert,

im Sesambrötchen serviert, 

dazu Cole Slaw, Ketchup und Mayonnaise.

Beef Burger All-In 200g..................
...	 41.–

Hausgemachter Prime Beef Burger,

mit Käse gratiniert, mit gebratenem Speck und Spiegelei 

im Sesambrötchen serviert, 

dazu Cole Slaw, Ketchup und Mayonnaise.

Vegi Burger*..................
.................

....	 36.–

Vegi Burger mit grilliertem Tofu.

Im Sesambrötchen serviert, 

mit Avocado und Tomaten-Salsa.

Alle Burger werden mit 

knusprigen Hauspommes serviert.

Burger mit zusätzlich Käse..................
........	 3.–

Burger mit zusätzlich Speck..................
......	 3.–

Burger mit einem Spiegelei.................
........	 3.–

Burger mit einer Riesencrevette.................	
6.50

Pacifico’s 
BURGERS

Entrecôte Café de Paris
Schweizer Rindsentrecôte aufgeschnitten mit 

hausgemachter Kräuterbutter überbacken, serviert 
mit Blattsalat und knusprigen Hauspommes.

180g
51.–

250g
59.50

* Vegetarische Gerichte      Pikante Gerichte
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden. 

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. – Bitte haben Sie Verständnis, dass wir bei Gruppen ab 8 Personen nicht separat einkassieren können. 
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Platos Vegetarianos

Bistro Specials

Quesada Grande con Queso *...........	 36.–
Grosse Weizentortilla vom Grill,
gefüllt mit Käse, Tofu und saisonalem Grillgemüse.
Serviert mit hausgemachter Guacamole, Sauerrahm, 
Pico de Gallo, Baked Potatoe und kleinem Salat.

Tofu Tacos *........................................	 36.–
mit mariniertem Tofu und Grillgemüse, serviert mit 
Pilaw Reis, Kidneybohnen sowie mit hausgemachter 
Guacamole, Saurrahm und Pico de Gallo.

Burrito de Verduras  *.................	 36.–
Eine leicht pikante Füllung aus Zucchini, Poblano-
Chilis, Mais, Paprika und Tomatillos wird in eine warme 
Weizentortilla gerollt und mit Pacifico’s Salsa und 
Käse überbacken. Mit Salatgarnitur, hausgemachter 
Guacamole, Sauerrahm und Pilaw Reis.

Tofu-Vegi Baked Potatoe *................	 26.–
Baked Potatoe mit Kräuter-Sauerrahm,
saisonalem Grillgemüse mit Tofu, serviert mit Blattsalat.

Baked Potatoe
Baked Potatoe mit Kräuter-Sauerrahm, 
serviert mit Blattsalat.
Choose your favourite:

Saisonales Grillgemüse mit Tofu............	 26.–
Pouletbruststreifen mit Grillgemüse......	 27.–
Crevetten mit Grillgemüse......................	 27.–
Rindfleischstreifen mit Grillgemüse......	 28.–

Pouletknusperli...................................	 33.–
mit knusprigen Hauspommes, Salatbouquet, Zitrone,
Cocktailsauce und süss-scharfer Honigsauce.

Stickyknusperli...................................	 34.–
mit knusprigen Hauspommes, Salatbouquet
Cocktailsauce und süss-scharfer Honigsauce.

Platos Principales y Tradicionales
Texas Chicken Asado  ................	 38.–

Grillierte Pouletbruststreifen mit Pacifico’s Erdnuss-
Chipotle-Sauce, Guacamole, Kidney-Bohnen,  
zwei Quesadillas (mit Käse gefüllte Weizentortillas vom 
Grill), kleinem Blattsalat und Pilaw Reis.

Carne Asada a la Tampiqueña..........	 43.–
Grillierte Rindsfilletstreifen an einer Tomaten-Peperoni-
Sauce, mit Guacamole, Sauerrahn, Kidney-Bohnen, 
zwei Quesadillas (mit Käse gefüllte Weizentortillas vom 
Grill), kleinem Blattsalat und Pilaw Reis.

Burrito tradicional de Pollo...............	 38.–
Stücke von gebratenem Poulet und Kartoffeln werden in
Pacifico’s Erdnuss-Chipotle-Burrito-Sauce gegart,
in eine warme Weizentortilla gerollt und mit
Pacifico’s Chimayo-Burrito-Sauce und Käse überbacken.
Dazu servieren wir Kidney-Bohnen, hausgemachte 
Guacamole, Sauerrahm und Blattsalat.

Quesada de Pollo................................	 38.–
Grosse Weizentortilla vom Grill gefüllt mit gebratener 
Pouletbrust, saisonalem Grillgemüse und Käse.
Dazu servieren wir hausgemachte Guacamole, 
Sauerrahm, Pico de Gallo, Kidney-Bohnen und einen 
kleinen Salat. 

* Vegetarische Gerichte      Pikante Gerichte
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden. 

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. – Bitte haben Sie Verständnis, dass wir bei Gruppen ab 8 Personen nicht separat einkassieren können. 

Bei einer Bestellung von einem Gericht für zwei Personen  
verrechnen wir einen Zuschlag von CHF 8.– für das zusätzliche Gedeck.
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PACIFICO – MEXICAN CANTINA & BAR
PILATUSSTRASSE 15, LUZERN, TEL 041 226 87 87

WWW.PACIFICO-LUZERN.CH


